ici,je t'aime

Cockuails

Gin Basil Fizz

Gin Beefeater, Chartreuse, Basilic, Cordial d’agrumes, eau gazeuse
Raspberry Mule

Vodka Absolut, Cordial Gingembre, Cordial Citron Vert, Cordial Framboise
South Beach

Havana 3 ans, Orange, Cordial Fruit de la passion vanillé et gingembre
Cocktail du jour

15¢c/
Chandon Garden Spritz ~ CHANDON 12€

Assemblage unique du vin mousseux Chandon Argentine auquel est ajouté un macérat élaboré
a partir d’extraits naturels d’écorces d’oranges, d’herbes et d’épices.

Vins franecais
Rosés

IGP Méditerrannée, source de Roseblood, 2021
IGP Méditerrannée, Roseblood d’Estoublon, 2021

Blancs

IGP d’Oc Chardonnay, « Cellier du Pic», 2020
Luberon Domaine de Fontenille, Bio, 2020

Rouges
Bordeaux, Chevalier I'Heritage, 2020
Luberon Domaine de Fontenille, Bio, 2020

Bulles

Champagne, Mumm «Cordon Rouge»
Champagne, Moét & Chandon Brut Impérial
Champagne, Moét & Chandon Rosé Impérial

Bieres pression
Ancre Pils

Mort Subite White Lambic
Gallia West IPA

Drinks Long drinks Organics
Alcools softs compris* 4cl

Whisky Clan Campbell
Whisky Jameson

Gin Beefeater, Organics Tonic (25cl)
Suze, Organics Tonic (25cl)

Vodka Absolut, Organics Ginger Ale
Lillet, Organics Mate (25cl)

Get 27 Lillet, Organics Tonic (25¢cl)

Vodka Absolut Blue
Vodka Absolut / Get 27
Gin Beefeater Apéeritifs

Gin Plymouth Ricard

Lillet Blanc

Lillet Rosé

Suze

Cinzano Aperitivo (4cl)

Jack Daniel’s

Tequila Altos Blanco
Tequila Altos Reposado
Cachaga Janeiro

Rhum Havana 3 ans

Rhum Havana 7 an




Softs drinks

Sodas 33cl Eaux
Coca-Cola, Coca-Cola zéro, Coca-Cola cherry 6€ Evian

Sprite 6€ Badoit rouge

Fuze Tea Péche 6€
Boissons Energisante 25c/ Cafés

Red Bull, Red Bull Tropical, Red Bull Sugarfree 8€ Espresso

Décaféiné
Café double

Boissons rafraichissantes bio 25cl

Organics Ginger Ale, Organics Tonic 8€

Organics Mate, Organics Ginger Beer 8€
Thés

Thé vert DAMMANN FRERES
Thé noir DAMMANN FRERES

Jus de fruits

Orange, pomme, ananas, abricot, fraise

FOOD

Antipasti

Sarde fritte, un air de plage, sardines frites sauce tartare 12€
Burrata, tomates cerises & pesto I13€ + jambon de Parme + 2€

Planche de charcuterie, Finocchiona, jambon San Daniel,
coppa & Jambon aux herbes 18€

La Planche de nos fromagers 16€
Assortiment de Tartinables & Radis 17€
A 'unité 9€
Tapenade / Houmous aux agrumes / Crémeux petits pois et menthe
Salade Grand Bleu Avocat, mozzarella, tomate, courgettes roties, concombre ,

grenade et boulgour au pesto I5€ Supplément Poulet + 2€

Pizze Napoletane
Supplément burrata 3€
Margherita, Sauce de tomates Agromontées, stracciatella, pecorino & basilic 13€
Campidanese, ragu de tomate, saucisse & fenouil 15€
Queen M, Tomates concassées, mozzarella di Bufala Campana, jambon cuit aux herbes,
Champignon sautés en persillade et olives 17€
Goat cheese, Chevre , Miel et Amandes grillées 16€

Pizza de la semaine 15€

Pasta

Penne al pomodoro, Stracciatella & basilic 13€

Linguine de poulet, creme de parmesan estragon et citron 17€

Desserts
Tarte Sablée au citron, 38€
L’inimitable Tiramisu, praliné noisette (1,2 ou 3 personnes ) 8$€ / 14€ / 1I8€
Panacotta vanille et fruits de saison 9€

Pizza nocciolata, granola noisette ( petite ou grande ) 10€ / 14€

Prix nets en euro, service inclus. L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. a consommer avec modération.
Liste des allergénes a disposition sur demande, origines de nos viandes FRANCE.




